Bio Schwein - der besondere Geschmack
Alter ca. 6 Monate

Schlachtgewicht ca. 80 - 110 kg i,
Bioregion MUHLVIERTLER ALM

SONNBERG

SCHMECK DEN UNTERSCHIED

Das Fleisch von Bio-Schweinen ist geslinder. Es ist saftig und enthalt die
Lebensenergie eines gesunden und zufriedenen Tieres. Die Praxis zeigt
uns, dass Menschen, die auf konventionelles Schweinefleisch allergisch
reagieren, das Fleisch von Freilandschweinen zum Teil besser vertragen.

Biologisches Schweinefleisch hat einen volleren Geschmack, der Geruch
ist angenehm und es behalt in der Pfanne seine Form.

Schweinefleisch
Halften
alle Teilstiicke, speziell Karree, Schopf, Schulter, Schale, Filet
spezielle Zuschnitte wie z.B. Schinkenteller, Karreerose
Gulasch und Geschnetzeltes
Verarbeitungsfleisch wie z.B. Kutterbauch, Sll, Speck

fur den ausgewahlten Fachhandel:
optimal zugeschnittene Ware flir den sofortigen Verkauf
frisches Fleisch aus eigener Schlachtung
Verkaufsfertige Packungen fir den SB-Bereich

fiir den GroBverbraucher:
alle Teilstiicke im Speziellen Schulter, Schopf, Karree, Schale, Filet
Gulasch, Geschnetzeltes, Faschiertes und Geschnittenes flir den
direkten Einsatz in der Kiiche
auf Wunsch Kommissionierung und Anlieferung an alle Zweigstellen

fur weiterverarbeitende Betriebe:
ein breites Sortiment an kutterfertigen Rohstoffen

spezielle Zuschnitte fur Spezialitaten wie Roh,- Koch- oder
Raucherschinken

meine Anschrift:

O Handel O Kiche O Verarbeitung

MUHLVIERTLER ALM BIOFLEISCH GmbH A-4273 UnterweilBenbach 168
tel.: ++43 (0)7956 7970 sonnberg@biofleisch.biz www.biofleisch.biz



